
Zoom sur
Des cakes mœlleux, facile et rapide à mettre en œuvre. 

Gamip 
Mœlleux 
Nature

 Préparation pour entremets et cakes

Sac de 10 kg

Réf. 12503.11

GAMIP Mœlleux Nature                                               1 000 g
Huile ou marg. / beurre fondu                                  400 g
Eau                                                                           500 g

1. Mélanger tous les ingrédients au batteur-mélangeur avec 
la feuille, 1 min en 1ère vitesse et 3 min à grande vitesse. 

2. Rajouter éventuellement des noisettes / amandes ou des 
fruits, en 1ère vitesse, après foisonnement.

3. Mettre en moule. Inciser le cake avec une corne huilée.

4. Cuisson : 170 - 180°C pendant 40 à 55 min (suivant le 
poids du cake).

Conseil de mise en œuvre
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Notre passion, le savoir-faire !

Gamip 
Mœlleux Nature

 Un gâteau léger et 
savoureux !!!

Des pépites 
de chocolat
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